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SUPPEN
Rinderkraftbrithe mit Kriuterflidli, Gemiisejulienne und Fleischkl6fchen
Fenchelcremesuppe mit Kriuterpesto und Croutons

Altmarkische Hochzeitssuppe

VORSPEISEN

Wildkrautersalat mit Tomate und Mozzarella
Carpaccio von der Roten Beete mit Salat, Walniissen und Fetakase

Carpaccio vom Rinderfilet mit Ruccula, Parmesan und Pesto

HAUPTSPEISEN

Pasta vegetarisch mit Cherrytomaten, Oliven und Birlauchpesto

Gebratener Zander auf Pasta mit Tomate/Paprika/Zucchini und Limettensauce
Lendchen vom Jungschwein unter der Kriuterkruste mit Romanesco und Kroketten
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Gurken- und Kartoffelsalat

Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln, Barlauchbutter und Salat

&
C DESSERT

Kiseplatte mit Kurbis-Apfel-Chutney und Trauben
Minz-Orangen-Panna-Cotta mit schwarzem Sesameis

Creéme Briilée mit Melissen-Pflaumen-Eis
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7,50 €
7,50 €

7,50 €

12,50 €
12,00 €

18,90 €

16,90 €
22,90 €
24,90 €
26,90 €

29,90 €

11,50 €

8,50 €

8,50 €
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