
 

 

 

 

 

 

Events 

im Hotel Behrens 

 

Bordeaux und seine Chateaus´ 

Weinverkostung und begleitendes, französisches Menü  

18.09.2026 / 19 Uhr 

 

Roadshow der Scotch Malt Whisky Society 

Der größte und exklusivste Whiskyclub der Welt stellt sich vor! 

20.09.2026 / 15 Uhr 

 

Whiskygenussabende mit Udo Sonntag 

Zwei spannende Whiskytastings & Dinner! 

16 & 17.10.2026 / 19 Uhr 

 

Filey Bay Farmhouse-Partner 

Eine neue englische Brennerei stellt sich vor! 

23.10.2026 / 19 Uhr  

 



 
 

 

 

 

 

 

Suppen 

 

 

 

Frische Pfifferlingscremesuppe 

 8,50 € 

 

Frische Hokkaidocremesuppe 

 mit Kürbisöl  

8,50 € 

 

Altmärkische Hochzeitsuppe 

7,50 € 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Ragout fin 

mit Zitrone und Baguette 

8,80 € 

Hokkaido-Feta-Salat 

mit Rucola, Tomaten und Walnüsse 

11,80 € 

 

 

Vegetarisch 

 

Pasta mit gebratenen Kräuter-Seitlingen 

19,90 € 

 

Avocadosalat  

mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Feta, Parmesan, und Pinienkernen  

16,50 € 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptgerichte 

 

Wildgulasch  

mit Rotkohl und Kräuter-Semmelknödel 

23,50 € 

 

Medaillons vom Landschwein 

mit gebackenem Kürbis, Kroketten  

25,80 € 

 

Argentinisches Rumpsteak 

mit frischen Kräuterseitlingen, Bratkartoffeln und Salatbeilage 

34,80 € 

 

Schwarzes Heilbuttfilet 

 mit Romanesco und Dillkartoffeln 

22,70 € 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 

 

Schokoladen Panna Cotta 

mit Fruchteis und Sahne 

8,50 € 

 

Creme Brulee 

7,50 € 

 

Käsevariation 

Variation von Weichkäse, mit Feigensenf, Trauben und Brot 

12,90 € 

 


